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MAGIE BLANCHE
BLANC DE BLANCS

Bouteille (750 ml)

LELABORATION

e ASSEMBLAGE
100 % Chardonnay.

CHAMPAGN

* CRUS

Issus & 100 % des Coteaux Sud d'Epernay, reflet de la pérennisation d'une
année sur l'autre de la qualité et du style de notre Blanc de Blancs.

* VIEILLISSEMENT ET VINIFICATION

Notre champagne Brut Magie b/anche vieillit en cave un minimum
de 36 mois aprées la mise en bouteille. Dosage : 8,5 g/L

LA DEGUSTATION
« APPARENCE

Jaune pale, reflets argentés.

* NEZ

Nez expressif et intense de levures, biscuits au beurre, épices fines,
herbe fraiche.
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* BOUCHE

Attaque en bouche tres franche et directe avec une belle acidité
rafraichissante et une structure ferme et solide. Finale longue
soutenue par une note bien savoureuse persistante.

* ALLIANCE METS/VIN

MAGIE BLANCHE Excellent a I'apéritif et avec des poissons rétis ou grillés.

BLANC DE BLANCS

e LE MOT DU CHEF DE CAVES

A Y'apéritif, servir a 7-8 °C. A table, servir 4 10-12°C.

En accord contrasté avec des tuiles aux amandes citronnées ou une
charlotte aux fruits exotiques.

Dégustation et commentaires réalisés par Paolo Basso,
Meilleur Sommelier 2013.
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