PREMIER REGARD ESPRIT LIBRE MAGIE BLANCHE  CRAYONS DE VIGNE

BRUT EXTRA-BRUT BLANC DE BLANCS

22 bis rue Roger Thomas ¢ 51530 Vinay - France

Tél. +33 (0)3 26 51 27 62 » contact@champagne-jean-diot.fr « www.champagne-diot.fr
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

EXTASE ROSEE EXTASE BOISEE COTEAUX CHAMPENOIS

BLANC DE NOIRS BRUT NATURE MILLESIME 2011 AN

EXTASE BOISEE
MILLESIME 2011

Bouteille (750 ml) en coffret

LELABORATION
« ASSEMBLAGE

33,3 % de Pinot Meunier pour le fruité, 33,3 % de Pinot Noir pour
la rondeur et la structure, 33,3 % de Chardonnay pour I'élégance
et la finesse.

* CRUS

Issus de Moussy, commune voisine de Vinay, réputée pour ses
bonnes aptitudes a I'expression du cépage Pinot Noir.

* VIEILLISSEMENT ET VINIFICATION

Notre champagne est vinifié entierement dans des fiits de chéne
issus des meilleures futaies frangaises et ce, dés la vendange jusqu’a
sa mise en bouteille. Chaque cépage est vinifié séparément, ce n’est
qu’au dernier moment que nous assemblons les 3 cépages. Ce n'est
qu'a partir du 48°™ mois que nous dégustons ce breuvage pour
estimer sa date optimale de consommation. Dosage : Sans Malo, 7 g/L

LA DEGUSTATION
« APPARENCE

Jaune doré intense.

* NEZ

Nez expressif sur des notes d'évolution aux ardmes d'épices,
patisserie, feuilles séches, chocolat blanc et touche toastée.

* BOUCHE

Bouche vigoureuse et vineuse, structure imposante avec une
touche de caractere légérement oxydatif, finale soutenue et
aromatique sur des notes de noix toastées et de Sherry.

* ALLIANCE METS/VIN

Vin quelque peu extravagant qui sort des sentiers battus et qui
pourrait accompagner les fruits de mer et les poissons mijotés
style Bouillabaisse. En ton sur ton avec une poularde de Bresse
a la creme, un foie gras poélé ou un tajine de poulet. En accord
contrasté avec de la charcuterie italienne.

* LE MOT DU CHEF DE CAVES

Vin d’exception aux caractéres puissants et fins a la fois, ot I'on
devine les ardmes boisés trés discrets. A I'apéritif, servir a 7-8 °C.
Atable, & 10-12°C.
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