L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

CHAMPAGNE

Jean Diot

EXTRA-BRUT

COFFRET COLLECTOR 6 BOUTEILLES, LIMITE A 270 UNITES.

ASSEMBLAGE

70% MEUNIER , DONT 15% SANS FERMENTATION MﬁlUlHGTlﬂUE
25% CHARDONNAY
9% PINOT NOIR , SANS FERMENTATION MALOLACTIQUE

CRUS

ISSUS DES COTEAUX SUD D’EPERNAY. ASSEMBLAGE DE PARCELLES DE
VIGNES DE PLUS DE 50 ANS.

VIEILLISSEMENT & VINIFIGATION

100% CUVEE
20% VINIFIEE EN FOT DE CHENE, SANS FERMENTATION MALOLACTIQUE.

DOSAGE : 3 G/L - EXTRA-BRUT

APPARENGE
BEL ECLAT OR PALE.

NEZ
1ER NEZ : AROME DE FRUITS FRAIS, NECTARINE ET PECHE JAUNE.

ATTAQUE AMPLE ET FINE, TRES FRAIS. NOTE DE SALADE DE FRUITS, NECTARINE
ET PECHE JAUNE. HARMONIE RESPECTEE ENTRE LES AROMES AU NEZ ET EN
BOUCHE. BELLE TENSION EN FIN DE BOUCHE ET BELLE LONGUEUR. TRES
EXOTIQUE.

LE MOT DU CHEF DE CAVES

VIN D’EXCEPTION AUX CARACTERES PUISSANTS ET FINS i LA FOIS,
il L'APERITIF, SERVIR A 7-8 °C. A TABLE, A 10-12°C.
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