
EXTRA-BRUT

X

  L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.   

COFFRET COLLECTOR  6 BOUTEILLES, LIMITÉ À 270 UNITÉS.

L'ÉLABORATION
A S S E M B L A G E
70% MEUNIER , DONT 15% SANS FERMENTATION MALOLACTIQUE
25% CHARDONNAY
5% PINOT NOIR , SANS FERMENTATION MALOLACTIQUE

C R U S
ISSUS DES COTEAUX SUD D’EPERNAY. ASSEMBLAGE DE PARCELLES DE
VIGNES DE PLUS DE 50 ANS.

V I E I L L I S S E M E N T  &  V I N I F I C A T I O N
100% CUVÉE 
20% VINIFIÉE EN FÛT DE CHÊNE, SANS FERMENTATION MALOLACTIQUE.

DOSAGE : 3 G/L - EXTRA-BRUT

LA DÉGUSTATION
A P P A R E N C E
BEL ÉCLAT OR PÂLE.

N E Z
1ER NEZ : AROME DE FRUITS FRAIS, NECTARINE ET PÊCHE JAUNE.

B O U C H E
ATTAQUE AMPLE ET FINE, TRÈS FRAIS. NOTE DE SALADE DE FRUITS, NECTARINE
ET PÊCHE JAUNE. HARMONIE RESPECTÉE ENTRE LES ARÔMES AU NEZ ET EN
BOUCHE. BELLE TENSION EN FIN DE BOUCHE ET BELLE LONGUEUR. TRÈS
EXOTIQUE.
L E  M O T  D U  C H E F  D E  C A V E S
VIN D’EXCEPTION AUX CARACTÈRES PUISSANTS ET FINS À LA FOIS, 
À L’APÉRITIF, SERVIR À 7-8 °C. À TABLE, À 10-12°C.


