Cuvée

Jean RAGNOTTI
MAGNUM

ENTRA-BRUT - MILLESIME

MAGNUM (1500 ML) - COFFRET BOIS
EDITION LIMITEE A 250 MAGNUMS

AN (1) 11 .
A il o ASSEMBLAGE
| | ! 1/3 MEUNIER , 1/3 PINOT NOIR, 1/3 CHRRDONNAY
o CRUS

ISSUS DES COTEAUX SUD D’EPERNAY. ASSEMBLAGE DE PLUSIEURS
PARCELLES DE VIGNES DE PLUS DE 45 ANS.

o VIEILLISSEMENT & VINIFICATION

MILLESIME 2015
1000/ TETE DE CUVEE
VINIFIEE EN FOT DE CHENE, SANS FERMENTATION MALOLACTIQUE.

DOSAGE : 3 G/L - EXTRA-BRUT

o APPRARENGE
JAUNE OR DORE.

o NEZ

FRAIS RAVEC UNE BELLE COMPLENITE, NSSEZ OUVERT, SUR DES NOTES DE BRIOCHE FRRICHE PUIS
TOASTEE, SUIVIE D'UNE LEGERE NOTE DE CARAMEL.

o BOUCHE
Jean

Ragnottl “ BOUCHE FRATCHE ET FRANCHE, TRES AMPLE ET GOURMANDE : NOTE DE BRIOCHE TORSTEE QUI
- ‘ S"EVAPORE SUR DES NOTES DE SOUS BOIS, D'EPICES RINSI QUE DE CANNELLE ET MUSCADE FRATCHE.
LA BOUCHE EST LONGUE ET TENDUE.

CHAMPAGNE

MILLESIME
2015

o LEMOT DU GHEF DE CAVES

VIN D’ENCEPTION AUX CARACTERES PUISSANTS ET FINS il LA FOIS, 0D L'ON DEVINE LES AROMES
BOISES TRES DISCRETS.
Al L'NPERITIF, SERVIR i 7-8 °C. A TABLE, A 10-12°C.

CHAMPAGNE

£ .
WWW.CHAMPAGNE-JEAN-DIOT.FR lﬁ% @M

L’ABUS D’ALCCOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.




